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18.03.-22.03.2024 | 119°— 16"

WOCHENSPECIAL | h\
Rustikaler Bohnentopf mit Vollkornbrot 2 @

NS

MONTAG 5
Vollkornpasta in Barlauchsauce mit jungem
Spinat & Parmesan

DIENSTAG

Rote Rubenragout mit frischem Kren &
Vollkornbrot

MITTWOCH
Schwammerlgulasch mit Knodel

DONNERSTAG
Ofenerdapfel mit Fisolen gerostetem
Rauchertofu & Knofirahm
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Buchweizenlaibchen mit Zwiebelsenf & e @
Blattsalat |
Bl - uW @m -
2 gangig (mit Suppe) 11,80 € Produkte, die in der prokopp VEGETARIA verarbeitet werden, kommen
Hauptspeise bevorzugt aus biologoscher Landwirtschaft und werden je nach
grog / klein 10,0 / 6,70 Mogullchkelt regional bezogen. Einige Krduter s.lnd biologisch nicht g
€ verfligbar und werden daher von uns per Hand wild gesammelt. ',
Tagessuppe
....................................... =
grof / klein 4,%0/290¢ : : 4
; a0 70 = .
Salat grof / klein 6, /4,7 ¢ . Tel.: 01 / 203 325 722 R —" L
Laibchen 2,80 ¢ E Giarne sondariwirihnen den E Instagram & Facebook ‘\\/
Dip 1,% ¢ < aktuellen Menuplan per Email: . 0 .
Wochenspecial grof/klein 8,30 / 5,80 ¢ vegetaria-dz@prokopp.co.at :
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Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.
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